okologisk og drikkeklar

/EBLE & SOLB/ER - en smagfuld alliance

For lidt og for meget. Ja, det helt store problem var at ramme en afbalanceret blanding
mellem zeblemost og solbzersaft, da min nye saftvariant blev fremstillet, men med den
modtagelse min gkologiske og drikkeklare Able & Solbaer fik, har det vaeret alt besvaeret
veerd.

Der findes flere tusinde navngivne aeblesorter, og af alle dem har jeg udvalgt fire sorter,
der efter min oplevelse giver den bedste sammenszaetning af smagsstoffer til seblemost.
Den solbaersort, jeg dyrker i min plantage, har sin egen helt karakteristiske smag, der
stammer fra flere hundrede naturlige smags- og duftstoffer. De skaber tilsammen den
komplekse smag og duft af solbaer.

Smag:

Den blide, sgde frugtige smag af aeblemost passer rigtig godt til den karakteristiske,
lidt skarpe smag af solbaer, og s& minder begge smage os om

frugthaver og dansk sommer.

Kombinationen af aebler og solbaer fungerer ogsa fint i

marmelade og teerter, hvor solbzer bidrager med den AT DF R
kraftige purpurrgde farve og giver et markant modspil ) {
til aeblets sgde og milde frugtnoter.

Food Pairing er navnet pa en metode til at finde | ulls |
ingredienser, der smager godt sammen. Ifglge

Food Pairing hovedreglen vil to ingredienser, der -
indeholder mange af de samme vigtige smags- og Q.o
duftstoffer, ofte smage godt sammen. Abler og r: ' '

solbaer har hele 93 smags- og duftstoffer tilfaelles,
sa teorien og virkeligheden passer godt sammen.

Anvendelse:

Antons Able & Solbaer er velegnet til kalvekgd og kylling,
for eksempel til en let frokost eller forret. Den friske
syrlige, lidt skarpe solbaersmag fremmes, ndr saften
serveres kgligt. Vil du fremme sgdme, fylde og
a&blesmagen, kan du servere saften mindre afkglet.

Antons szelges udelukkende ) ﬁglo@s
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